Zdruzenie pezinskych vinohradnikovavindrove Mesto Pezinok

vas pozyvaju v dinoch

26.-27. apnl 2024

po KRUSICOVE]J KURIE

Radni¢né namestie ¢ 9

) na 27. roénik VYSTAVY VIN
VINNE TRHY PEZINOK 2024

ViZeni priatelia,
organizacny vvbor si vds dovoluje pozvat'na 27. rocnik podujatia, kioré ma na
Slovensku dobré meno a tradiciu. Predkladame vam statit sutaze, ktory je zavédzny
prevsetkychcastnikov VTP 2024,
Daélezité informdacie:
— Prihlasovanie vzoriek cez VinkoPro: do 20.3.2024 do 12.00h
Zber:21.-23. 3.2024
— Odborna degustacia: 9.—10.4. 2024
— Verejna degustacia: 26.—27. 4. 2024
Registracny poplatok: 30,- Eur vzorka (6 flias)

ODBORNA DEGUSTACIA bude 9.—10. aprila 2024
v Hoteli Vinarsky dom, Holubyho 27, Pezinok

Do odbornej degustacie zasielajte vina vyrobené v silade s platnym zakonom o vino-
hradnictve a vinarstve, zatriedené podl'a nasledovnych kategorii (nie fortifikované):

1. Sumivé vina

2. Vina biele tiché suché

3. Vina biele tiché polosuché, polosladké

4 Vina tiché sladké vriatane tokajskych

(viac ako 45 g/'l) bez rozdielu farby hrozna

5 Vina ruzové tiché suché

6. Vina ruZové tiché polosuché, polosladké

78 Vina ¢ervené tiché suché, polosuché, polosladké.

Organizatori si vyhradzuji pravo na analyzu zvyskového cukru vit'aznych vin.
V pripade rozdielu so zaradenim vina do kategérie, nebude udeleny titul §ampiona.

SUTAZNE VZORKY sa prihlasuji prostrednictvom elektronického systému na pri-
hlasovanie a vedenie sut'aze VinkoPRO na portali Vinko.sk maximalne do 20. mar-
ca 2024 do 12:00, kedy sa systém uzatvori.
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KaZda vzorka musi byt’ na karténe oznaéena registraénym ¢islom, ktoré vygene-
ruje systém po vytlaceni prihlasky.

VZORKY PROSIME DORUCIT v termine 21. — 23. marec 2024 v &ase §tvrtok —
piatok od 10:00 do 17:00 a v sobotu od 10.00 do 13.00 hod. do MESTSKEJ
VINOTEKY, Radni¢né namestie ¢. 9 (parkovanie na chodniku pred Vinotékou je
povolené na nevyhnutné vyloZenie vzoriek), alebo postou na adresu Vino Ludvik,
Tehelna 11, 902 01 Pezinok, tel.: Ing. Ol'ga Bejdakova: 0905 598 229, Milan Bej-
dak: 0905431 329,

PODMIENKOU UCASTI je poplatok 30,- EUR za kazdi prihlasen vzorku vina.

PRISLUSNU SUMU Vs Ziadame aby ste uhradili bankovym prevodom na
Ucet organizatora:

Zdruzenie pezinskych vinohradnikov a vinarov,

Radni¢né namestic 9,902 01 Pezinok

1CO:31781420,DIC: 2021453511,

naucet organizatora: SLSP a.s.

IBAN: SK02 0900 000000001919 1417

SWIFT: GIBASKBX.

Ako variabilny symbol pouzite nazov firmy, pripadne meno, vyuétovacia fak-
tira vam bude zaslana postou. Doklad o zaplateni treba preukazat’ pri dodani vzoriek.
Platit’ je mozné aj v hotovosti pri odovzdavani vzoriek. Upozorfiujeme vystavo-
vatel'ov, Ze v pripade neuhradenia poplatku nebude vzorka zaradena do sut'aZe.

Z kaZdej prihlasenej vzorky je potrebné dodat’ 6 flias o objeme 0,75 1. Vietky
flase vina musia byt oznac¢ené tidajmi:

nizov vina (odroda, zloZenie kupaze, cuvée)

privlastok

rocnik

meno a adresa vystavovatela

kategoria(1.-7.)

V prihlasovacom systéme VinkoPRO, pripadne na prihlaske treba uviest:

odrodu, zloZenie kupizZe, sit’azni kategériu, privlastok, ro¢nik, obsah zvySko-
vého cukru, alkohol, obsah kyselin, v¥robni diavku, pévod hrozna, vyzrievanie
v barrique, nazov a sidlo vystavovatel’a, alebo meno, priezvisko a adresu vinara.
(Prosime uviest fakturacmi adresu a adresu do katalogu ak s odlisné).

Vina budi hodnotené 100-bodovym systémom medzinarodnej tinie enolo-
gov (O.1.V./UIE) anonymne. Na priebeh hodnotenia bude dohliadat’ prof. Ing. Fedor
MALIK, DrSc.

100- bodovy systém hodnotenia je zaloZzeny na principe udel'ovania kladnych
bodov. Z kaZzdej hodnotiacej komisie postipi najvy$iie hodnotené vino, ktoré urci
pocita¢, do findlového rozstrelu.



_3_

Titul SAMPION obdrzia vit'azi jednotlivych kategorii. Na vybere sampiona sa za-
castiuji predsedovia komisii a vylosovani hodnotitelia.

VEEKA ZLATA medaila 92,00 — 100,00b
ZLATA medaila 88,00 — 91,99b
STRIEBORNA medaila 84,00 — 87,99b

Vino hodnotené pod 75 bodov bude uvedené len pod &éislom vzorky.

Podla pravidiel O.I.V. bude udelenych max. 30 % zlatych a striebornych
medaili z celkového poctu vystavovanych vin. Kone¢nou znamkou pre vino bude
hodnota aritmetického priemeru po vyliceni dvoch krajnych hodnot.

Vinne trhy Pezinok 2024 sii nomina¢nou vystavou
pre NARODNY SALON VIN SR 2024,

SAMOLEPKY s oznacenim Sampion, zlaté a strichorné ocenenia st ochran-
nou znamkou VTP. Usporiadatel’ si vyhradzuje pravo na tla¢ a distribiciu samo-
lepiek. Cennik bude uvedeny v katalogu VTP 2024.

Svojvol'né oznacovanie vin s logom VTP je povazované za porusenie $tatitu
a zasahovanie do prav usporiadatel’a. Vystavovatel, ktory nedodrzi Statit vystavy,
strica narok na ucast’ v nasledujiicom roéniku VTP.

OBJEDNAVKY nasamolepky —na zpvv@zpvv.sk.

CENY A DIPLOMY budi odovzdané 26. aprila 2024 o 16.00 hod. v KRU-
SICOVEJ KURII, Radniéné nam. &. 9 v Pezinku, na slavnostnom otvoreni vystavy.
Kazdy vystavovatel obdrzi zdarma katalog vystavy a degustaény pohar.

HLAVNE OCENENIE méze ziskat' len registrovany vyrobca s platnou analy-
zou vina z certifikovaného laboratoria.
Jedno vino méze ziskat' len jedno hlavné ocenenie.

*  SAMPION kategorie
za najvysiie hodnotené vino v kategorii — 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7 od slovenského
producenta vina z hrozna zo Slovenskej republiky (v kategérii musi byt mi-
nimalne 15 vin, Sampicn musi dosiahnut minimdlne 86 bodov).

. Cena primétora mesta Pezinok
zanajvyssie hodnotené vino tiché od vyrobcu z Pezinka
(vyrobené z hrozna dopestovaného v Pezinku)

e Cena VTP 2024
zanajvyssie hodnotene vino od zahrani¢ného producenta

) Cena Chute Malych Karpait
za najvyssie hodnotené tiché biele vino od producenta z Malokarpatskej vino-
hradnickej oblasti (virobené z hrozna dopestovaného v Malokarpatskej vino-
hradnickej oblasti)



. Cena EVIRS
za najvyssie hodnotené vino biele tiché z produkcie roénika 2023

— Diplom ziskajii Sampi6ni a Zlaté ocenenia.
Strichorné diplomy organizétori vystavia na zaklade poziadania vystavovatel'a.

ORGANIZATORI SI VYHRADZUJU
pravo zakipit’ z najvyssie ocenenych vin do 12 fliag za ceny s DPH:

. ZLATA MEDAILA ... » = ..0,-€

SAMP]ON a VELKA ZLATA MEDAILA. ... . 8,-€

VINA s PRIVLASTKOM — hrozienkovy vybcr,

cibébovy vyber, adové vino,

slamové vino a tokajské vina (whery) ...........ccevrrenn.. 10,-€

Pri doruceni vzoriek Ziadame priniest’ pokladniény doklad, pripadne faktiru.
Vzorky ostavaji majetkom organizatora a budi pouzité na VEREINE] PREZEN-
TACII VIN.

ORGANIZACNY VYBOR VTP 2024

Predseda komisii: prof. Ing. Fedor MALIK DrSc.
Clenovia: Ing. OPga BEJDAKOVA Ing. Anna HANUSKOVA
David BEJIDAK, Mgr. ubomir JANECKA

ZBERNE MIESTO PRE CR

Mgr. Marie ZOUHAROVA
VINARSKY DUM, Nam. Svobody 16,691 42 VALTICE
mobil: +420 777 743 492 v termine 21.— 23. marec 2024

STATUT, PRIHLASKA a VYSLEDKY hodnotenia vin
budiu ZVEREINENE
na www.vinke.sk, www.zpvv.sk, www.nsvsr.sk, www. mve.sk.

.
VINO.SK
... MAJLEPBIE O VINE
mec © 'V

PEZINOK

MEDIALNI {7+
PARTNERI: YiNKO.sk

Kontakt:

Ing. OPga BEJIDAKOVA, tel.: +421 905 598 229
zpvv@zpvv.sk, www.zpvv.sk

e-mail: zpvvi@zpvv.sk, www.zpvv.sk




