Spolok vinarov a fajnkostérov Budmerice a

Obec Budmerice vas pozyvaju na

FAJNKOST

25. roCnik Budmerickej vystavy vin
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Organizacia a dodanie vzoriek SN

A
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Do sUt'aze mozno zaslat' biele, ruzové a Cervené prirodné hroznové vina. Vzorky S
Ziadame dorucit v pocte 4 fliaS o obsahu 0,75 | alebo 6 flias o obsahu 0,5 |
z kazdej vzorky od 1.2.2023 najneskorsie do 3.2.2023. 13-00 do 18-00 na adresu:

Budmericka pivnicka
Jana Rasu 525

900 86 Budmerice
Kontaktna osoba:

Ing. Stefan Cambal, tel.: 0903436628
Milan Gasparovic, tel: 0904356015
Ladislav Nagy, tel.: 0905324347

Albin Krajcovic, tel.: 0915188345

Poplatok za vzorku je 5.-EUR. Od Ucastnickeho poplatku su oslobodeni
vystavovatelia z Budmeric a $kol so zameranim na vinohradnictvo a vinarstvo.

Vystavovatel prilozi so vzorkami vyplnenu prihlasku vin s nasledujicimi udajmi:

a) nazov odrody (prip. znacky)
b) rocnik
c) privlastok
d) obsah zvyskového cukru
e) kategoria podla obsahu cukru
f) meno a adresu vyrobcu.
Zatriedenie sut'aznych vin do kategorii podla obsahu zvyskového cukru:
1) Vina tiché biele suché / do 4 g/l /
2) Vina tiché biele polosuché a polosladké/ od 4 - 45 g/l /

3) Prirodné sladké vina bez rozdielu farebnosti / viac ako 45 g/l /

4) Vina tiché ruzové suché, polosuché a polosladké /do 45g/l/
5) Vina tiché cervené suché, polosuché a polosladké /do 45g/1/

Pri chybnom oznaceni kategdrie bude ziskana medaila a ocenenie odobraté.
Organizatori si vyhradzuju pravo zakUpit za bezné predajné ceny primerané
mnozstvo z najvyssie ocenenych vin. Vzorky ostavaju majetkom organizatorov a
budl pouzité na verejnej ochutnavke.
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Pravidla degustacie A
Na priebeh hodnotenia bude dohliadat’ prezident sutaze: Prof. Ing. Fedor Malik }\ﬁ
l

DrSc.

Degustované vzorky budi hodnotené podla sutaznych kategorii, rocnika a podla
vseobecnych zasad senzorického hodnotenia vina.

Hodnotenie vzoriek vin vykonaju 5-¢lenné odborné degustacné komisie za okruhlym
stolom. Pre senzorické hodnotenie vin sa pouzije 100 bodovy systém Medzinarodnej
Unie enolégov. Hodnotenie je anonymné. Vysledné bodové ohodnotenie vzide

z aritmetického priemeru 3 vnutornych hodnot po eliminacii najvyssej a najnizsej
bodovej znamky.

Do finale postupuje najvyssie hodnotena vzorka z kazdej hodnotiacej komisie.
Z tychto vzoriek budl vyberani sampioni sutaze jednotlivych kategorii. Na vybere
Sampionov sa zucastnuju predsedovia degustacnych komisii.

Odborné hodnotenie vin sa bude konat 6. februara 2023 o 14:00 h.
v Kulturnom dome v Budmericiach.

Ocenenia
Bodovanie:
od 92 az 100 bodov - Velkd zlatd medaila
od 88 do 91,99 bodov - Zlatad medaila
od 84,00 do 87,99 bodov - Striebornd medaila

Titul ,,Sampién 25. Budmerickej vystavy 2023“ obdrzia vitazi jednotlivych
kategorii.

Najvyssie hodnotené vino od malého vinohradnika a vinara (do 30 arov obrabanej
vinice a 30 hl vina) obdrzi Cenu vinarskeho majstra. DalSie ocenenia uvedie
organizator v katalogu vystavy. Organizator sa zavazuje, ze podla pravidiel O. I. V.
neudeli viac ako 30% medaili z celkového poctu sitaznych vin. Tymto vinam
organizator udeli diplom. Vystava je nominacnou vystavou pre Narodny salén vin
SR 2023.
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Samolepky pre ocenené vina | ?\
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Pre ocenené vina je mozné objednat’ samolepky s oznacenim Sampidn, Velkd zlatd ‘5
medaila, Zlata medaila, Striebornd medaila. Distribuovat ich smie len organizator
sitaZe a objednat si ich moZete u Ing. Stefana Cambala ( tel. ¢. 0903/436628).

Svojvolné oznacovanie vin s logom budmerickej vystavy je povazované za porusenie
StatUtu a zasahovanie do prav usporiadatela. Ucastnik vystavy, ktory nedodrZi
StatUt vystavy, straca narok na Ucast’ v nasledujucom rocniku budmerickej vystavy.

Vysledky 25. Budmerickej vystavy vin

Statt, prihlasku a vysledky vystavy najdete na strankach
www.fajnkosteri.budmerice.net, www.mvc.sk a www.nsvsr.sk.



http://fajnkosteri.budmerice.net/
http://www.mvc.sk/sk/home
http://nsvsr.sk/bratislava/

